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SCHEDA TECNICA

PRODOTTO SULTANA BIO 
Uva sultanina biologica

CODICE 1311
SHELF-LIFE 

MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE:

12 mesi dalla data di produzione 

CONSERVARE IN LUOGO ASCIUTTO E LONTANO DA 
FONTI DI CALORE.

CARATTERISTICHE GENERALI DEL PRODOTTO

Ingredienti: Uva sultanina biologica (99,5%), olio di girasole biologico (0,5%). 
Direttiva CE 2003/89 e 2006/142 - Può contenere tracce di soia, latte, frutta a guscio, cereali  
contenenti glutine, arachidi, sesamo.

Confezione Secchiello autosigillante in poliporilene da 5,5 lit

Quantità nominale 2 kg

Cartone

Peso lordo 2,2 kg

Dimensioni unità vendita ø sup. 227mm- ø inf 186mm- h 205mm

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE DEL PRODOTTO

Aspetto:Prodotto integro, sano, privo di infestazioni e parassiti di qualsiasi genere. 
Colore: Gli acini devono presentare colorazione tipica, nei toni dell’ambra. 
Sapore: Dolce, tipico dell’uva secca, possibilità di alcuni acini di sapore lievemente acidulo, ma 
             gradevole. Privo di retrogusti anomali.
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DOSAGGIO E IMPIEGO

Dosaggio a piacere (circa 30 g/kg prodotto finito) per variegatura o decorazione di gelati, torte, 
semifreddi e yogurt.

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE DEL PRODOTTO

UMIDITA’: 20% max 
AFLATOSSINE B1 2 ppb Max  
(Reg. CEE/UE N°1881/2006 e s.m.i. in particolare Reg. CEE/UE N°165/2010) 
AFLATOSSINE TOTALI (B1, B2, G1, G2) 4 ppb Max  
(Reg. CEE/UE N°1881/2006 e s.m.i. in particolare Reg. CEE/UE N°165/2010) 
OCRATOSSINA A 10 ppb Max (Reg. CEE/UE N°1881/2006 e s.m.i.) 
METALLI PESANTI Piombo: 0.10 mg/kg Max   
                                   Cadmio: 0.05 mg/kg Max 
Reg. CE 1881/2008, Reg. UE 1005/2015 e s.m.i. 
RESIDUI FITOFARMACI Residui inferiori al limite minimo di rilevabilità  
(Reg. CEE/UE N°834/2007 e s.m.i)

CARATTERISTICHE  MICROBIOLOGICHE DEL PRODOTTO

CBT                                                                         1.000.000 ufc/g Max 
LIEVITI E MUFFE                                                    300.000 ufc/g Max 
COLIFORMI TOTALI                                                  < 100 ufc/g 
E.COLI                                                                            < 10 ufc/g 
SALMONELLA                                                           Assente/25g

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 G DI PRODOTTO 

Energia: 1433 kJ / 338 kcal 
Grassi: 1,6 g 

- di cui acidi grassi saturi: 0,5 g 
Carboidrati: 76,6 g 

- di cui zuccheri:  67,9 g 
Proteine: 2,9 g 
Sale: 0,01 g
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